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Boden:

200g Löffelbiskuits

120g Margarine

Löffelbiskuit's in eine Plastiktüte geben, mit einer Teigrolle zerdrücken. Weiche Margarine zu den Löffelbiskuits geben und vermengen in eine Springform ( 26cm (, Boden gefettet) verteilen und gut andrücken. 
[image: image2.wmf]
Füllung:

1 Beutel Götterspeise Zitronengeschmack

200ml Wasser

200g Philadelphia Käse

125g Zucker

1 Päckchen Vanille Zucker

2 El Zitronensaft

500ml Schlagsahne

Götterspeise mit Wasser anrühren, 10 Min. zum Quellen stehen lassen, unterrühren erhitzen, bis die Götterspeise gelöst ist und etwas abkühlen lassen.

Frischkäse mit Zucker, Vanille Zucker und Zitronensaft verrühren, Götterspeise unterrühren. Wenn die Masse anfängt dicklich zu werden, Sahne steif schlagen und unterheben. Diese Masse auf dem Boden verteilen und glatt streichen. Über Nacht kühl stellen!

Mmmh, gutes Gelingen. 

